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ΤΕΧΝΙΚΗ ΣΧΟΛΗ ΛΑΡΝΑΚΑΣ
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ΚΑΤΕΥΘΥΝΣΗ: 	ΠΡΑΚΤΙΚΗ
ΚΛΑΔΟΣ: 		ΞΕΝΟΔΟΧΕΙΑΚΩΝ ΚΑΙ ΕΠΙΣΙΤΙΣΤΙΚΩΝ ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΩΝ
ΕΙΔΙΚΟΤΗΤΑ: 	ΜΑΓΕΙΡΩΝ – ΤΡΑΠΕΖΟΚΟΜΩΝ
ΜΑΘΗΜΑ: 		ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΚΑΙ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΑ ΤΡΑΠΕΖΟΚΟΜΙΑΣ
                                    Α’ ΕΤΟΣ

ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΡΙΑ:	ΑΝΤΡΙΑΝΗ ΜΑΝΩΛΗ 

ΟΝΟΜΑΤΕΠΩΝΥΜΟ ΜΑΘΗΤΗ/ΤΡΙΑΣ:
ΤΜΗΜΑ:

ΕΝΟΤΗΤΑ: 	Παράθεση ποτών (Μέρος Β)

ΕΡΓΑΣΙΑ



1. Ονομάστε τον πιο κάτω εξοπλισμό απαραίτητο για την παρασκευή των απλών οινοπνευματωδών ποτών.

[image: ]  [image: Image result for bar spoon][image: Image result for jigger] [image: Image result for strainer]     [image: Related image]    [image: Related image]


2. Ονομάστε τα πιο κάτω ποτήρια σερβιρίσματος αλκοολούχων ποτών.
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3. Περιγράψτε την διαδικασία ετοιμασίας των πιο κάτω γαρνιτούρων (μορφές διακόσμησης κοκτέιλ).

Μοίρες (Wedges): πορτοκάλι, λεμόνι, lime
[image: http://www.miss-charming.com/bartender/garnishlimewedge.jpg]       [image: orange wedge.jpg]
Ροδέλες (Wheels): πορτοκάλι, λεμόνι, lime
[image: ]       [image: orange-slice half.jpg]
Τέταρτο (Quarter): πορτοκάλι, λεμόνι, lime
[image: ]       
Πλατιά φλούδα (Zest): πορτοκάλι, λεμόνι, lime
[image: ][image: orange-twist.jpg][image: http://www.miss-charming.com/bartender/garnishzestP.jpg]

Ροδέλες στριφτές (Slice Twist): πορτοκάλι, λεμόνι, lime

[image: ][image: orange-twist 2.jpg]
Φλούδα σπιράλ (Twist): πορτοκάλι, λεμόνι, lime
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